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Schlemmer Huftsteak

Zutaten

200 g gewdurfelten Bacon

2 in Halbringe geschnittene
Gemiusezwiebeln

Salz und Pfeffer

4 Huftsteaks

Speck und Zwiebeln
ca 100 ml Hollandaise Sauce
ca. 100 g geriebener Mozzarella

www.michael-moeller.org

in der Pfanne auslassen,

hinzufigen, anbraten und schmoren, danach mit

wlrzen und warmstellen

von jeder Seite etwa 2 Minuten scharf anbraten,
danach auf das Warmhalterost setzen

auf die Steaks,
auf Speck und Zwiebel verteilen, danach
draufsetzen. Deckel schlief3en.

Die Steaks bis auf 57° Celsius Kerntemperatur
ziehen lassen, vom Grill nehmen und 5 Minuten
ruhen lassen.

Weil es zur Hollandaise und Jahreszeit passte
hatten wir Spargel und Kartoffeln und die restliche
Sauce Hollandaise dazu.
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