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RheinBerg

BBQ & outdoor cooking

Kase-Lauch-Suppe mit Hackfleisch aus dem
Dutch oven - Partyknaller

Zutaten (ca. 15 Portionen)

2 klein gewurfelte Zwiebeln,

1 klein gehackte Knoblauchzehe,

1 in Scheiben geschnittene Chilyschote,
250 g gewdurfelter Bacon

etwas Ol

1.000 g Hackfleisch

5 Stangen in feine Ringe geschnittenen
Lauch

1 % Liter Gemusebrihe

360 g Schmelzkase,

360 g Schmelzkase mit Krautern,
250 g Créme Fraiche,

175 g Frischkase und

300 g geriebenen Cheddar

Salz, Pfeffer und Muskatnuss
frischem, angerdsteten Baguette

www.michael-moeller.org

in

im Dutch oven anbraten.

hinzugeben und ebenfalls anrésten.
dazugeben, kurz anrosten und dann mit

aufgiel3en und bei geschlossenem Deckel ca.
15 Minuten kdcheln lassen.

hinzufigen und nochmals mit geschlossenem
Deckel 15 Minuten kocheln lassen. Dann mit

abschmecken und mit
servieren.
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